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TENER LA VENTAJA
SERA ALGO NATURAL
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CONCENTRADOS LARGA VIDA,
ELABORADOS CON PASTEURIZADO
FRUTA MEXICANA vy SIN CONSERVADORES
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SABOR FRESCO CON LA LIGERA ACIDEZ CARACTERISTICA DE LAS FRESAS NATURALES
NO ARTIFICIAL, NO EXCESO DE AZUCAR

NATURALIDAD QUE SE NOTA EN
SUS SEMILLAS
Particulas de fruta que reflejan naturalidad

COLOR DE LA VERDADERA FRUTA NATURAL
Sin saturar de rojo, encontraras el visual
de la fruta licuada

DILUCION

1 CONCENTRADO 3 AGUA 2 AGUA

JUGO FRUTAL AGUA FRUTAL

DAIQUIRI DE FRESA

TAMANO DE VASO SUGERIDO: 12 oz
TIPO DE VASO SUGERIDO: Copa coupette o martinera

INGREDIENTES oz ML GR MODO DE PREPARACION

- ICEHOT FRESA 2.00 59 1) Verter en la licuadora la cantidad indicada de ICEHOT FRESA,
- ICEHOT LIMON ACIDO 0.50 15 ICEHOT LIMON ACIDO, ron, jarabe granadina y el hielo.

- Ron blanco 1.50 45 2) Accionar y licuar, hasta obtener una mezcla tersa, homogénea
- Hielo 8.00 240 229 y sin cristales de hielo.

- Jarabe granadina 0.50 15 3) Verter el céctel en la copa coupette o martinera.

- Lamina de fresa 5 4) Decorar con lamina de fresa.

TOTAL 12.50 374 234
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VIDA EN ANAQUEL

Congelado (-14°C a -22°C) - 1 afo

Refrigerado (0°C a 7°C) cerrado - 14 dias

*Una vez abierto, mantener cerrado,
refrigerado (4°C a 7°C)

INFORMACION DE PRODUCTO

ALMACENAMIENTO Y MANEJO DE PRODUCTO

1. Mantenga en congelacidon de -14°C a -22°C
2. Descongele en refrigeracion a una temperatura entre (4°C a 7°C)
hasta que el producto esté libre de cristales de hielo
3. Una vez descongelado mantener en refrigeracién y no volver a congelar

CODIGO DE BARRAS

CODIGO DEL S PIEZAS EMPAQUE EMPAQUE
PRODUCTO DESCRIPCION POR CAJA UNIDADES PRIMARIO SECUNDARIO
17949 Fresa 6 1L 7501668618857 7501668618854

©2021 Productos Rich S.A. de C.V. Derechos reservados.




